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GUÍA DE TRABAJO “CONTROL DE CAMBIO EN PRODUCTO” 
Instrucciones:  
- Desarrollar lectura comprensiva de las especificaciones técnicas de la cámara de frío, y registrar en sus cuadernos las recomendaciones dadas por el fabricante para los productos tratados en la empresa.

- Ocupar reporte del sistema de la empresa para chequear los productos en recepción y productos terminados con respecto al control de peso, temperatura, selección y preparación antes de ser ingresados en la cámara de frío
-Registrar en la planilla de control de producto las distintas mediciones que se realizan antes de ingresar estos productos en la cámara de frío.
- Operar cámara de frío o acompañar en el proceso de operación de esta según procedimiento de control de tratamiento en cámara, tomando registro de la configuración de esta y el tratamiento aplicado a las especies acopiadas en cámara.
- Realizar procesos establecidos en empresa a la cámara y a los productos acopiados en esta (mantención, traslado, repaletizado, tratamientos específicos por especie, etc)

- En cada visita registrar en la planilla de control de producto las distintas mediciones que se realizan a productos acopiados en la cámara de frío, y registrar en planilla los cambios observados en los productos en comparación con las mediciones realizadas antes de ingresar los productos a la cámara y luego en cada visita realizada a la cámara.

-Adjuntar la planilla control de producto como evidencia al informe y entregar dentro del tercer día del término del práctico 

	Actividad 
 El control de peso, temperatura, selección y preparación del producto se realiza previo a su proceso y embalaje, las empresas utilizan planillas de registro con la determinada frecuencia, para asegurar que el producto agrícola tenga las condiciones mínimas para ser procesada y/o embalada, bajar la temperatura del producto desde el campo, mantención del producto en cámaras, medios de transporte, etc 

 Equiparse con el EPP recomendado para la actividad: cotona, delantal, parka, Cofia, Guante de nitrilo, cabritilla, Zapatos de seguridad y llevar los utensilios necesarios: Cuaderno, Lápiz y calculadora, Procedimientos, registros, informes, planillas, antes del ingreso al Packing, cámara, bodega, silo, Seguir las recomendaciones de higiene y seguridad del lugar a visitar.  

  -Realizar actividades según instructivo 

  -En caso de que la empresa no tenga implementados algunos de los registros solicitados, sugerir en el informe como se podrían implementar.  

La empresa proveerá de termómetro, para registrar las temperaturas del producto agricola que esta dentro de los envases y balanza para registrar los pesos.  

Llenado de planilla   

Área: lugar donde se está realizando el control; recepción, proceso, frigorífico, etc    

Lote: Numero asignado para mantener la trazabilidad, compuesto por envases iguales, medio de transporte, camión o solo carro, especie distintas, etc.  

Fecha: de la realización del registro  

Especie: manzana, frambuesa, arándano, etc.   

Hora: hora de realización del control  

Temperatura: registrar en °C  

Peso: registrar en kg 


PLANILLA DE CONTROL DE PRODUCTO ANTES DE INGRESAR A CÁMARA
AREA: _______________________   LOTE: _______________
FECHA: _____________ ESPECIE: _____________________________
	Hora 
	Temperatura 
	Peso 

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	Promedio 
	  
	  


PLANILLA DE CONTROL DE PRODUCTO – PRIMERA VISITA LUEGO DE INGRESAR A CÁMARA
AREA: _______________________   LOTE: _______________
FECHA: _____________ ESPECIE: _____________________________
	Hora 
	Temperatura 
	Peso 

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	Promedio 
	  
	  


PLANILLA DE CONTROL DE PRODUCTO – SEGUNDA VISITA LUEGO DE INGRESAR A CÁMARA
AREA: _______________________   LOTE: _______________
FECHA: _____________ ESPECIE: _____________________________
	Hora 
	Temperatura 
	Peso 

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	Promedio 
	  
	  


PLANILLA DE CONTROL DE PRODUCTO – TERCERA VISITA LUEGO DE INGRESAR A CÁMARA
AREA: _______________________   LOTE: _______________
FECHA: _____________ ESPECIE: _____________________________
	Hora 
	Temperatura 
	Peso 

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  
	  
	  

	Promedio 
	  
	  


	Describir cambios observados en relación a visitas a las mediciones realizadas al ingresar el producto y las visitas posteriores
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